
Lunchkaart 
Van 10:30 tot 17:30 uur 

 

Broodjes 
 

 

Zachte broodjes 

jonge/oude kaas     € 2,50 

ham       € 2,50 

ossenworst      € 2,75 

leverworst      € 2,75 

gerookte zalm      € 3,00 

tonijnsalade      € 3,00 

filet american      € 2,75 

 

harde broodjes/ludenbrood 
 
jonge/oude kaas     € 3,50 

ham       € 3,50 

ossenworst      € 3,50 

leverworst      € 3,50 

gerookte zalm      € 4,00 

tonijnsalade      € 4,00 

filet american      € 3,75 

 

 

Luxe broodjes 
 
 

Wimbledon      € 5,75 
Een moutkornbol belegd met gerookte kip, gebakken ei met spek, diverse soorten sla, tomaat, 

komkommer en mayonaise. 

 

US open      € 6,00 
Een wrap gevuld met gerookte zalm, roomkaas, bieslook, sla en kappertjes. 

 

Roland Garros     € 6,00 
Een bruine mini baguette belegd met carpaccio, gebakken spek, pijnboompitten, Parmezaanse 

kaas, sla en aioli. 

 

Milaan open     € 5,50 
Een ciabatta belegd met tomaat, mozzarella, pijnboompitten, basilicum, pesto, rucolasla en 

een basilicumdressing. 

 

 
 



Uitsmijters/omeletten 

 
 
Naturel      € 5,00 

Kaas       € 5,25 

Ham       € 5,25 

Ham/kaas      € 5,50 

 

Tosti’s 
 
 
Kaas       € 2,25 

Ham/kaas      € 2,25 

Kaas tomaat      € 2,50 

 

 

Soepen 
 
 

Dagsoep      € 4,75 
 
 

Maaltijdsalades 
 
 

Briesalade      € 12,75 
Salade met brie, haricots verts, walnoten, cherrytomaatjes en een mosterddressing 

 

Oosterse kip salade    € 14,75 
Salade met gebakken kip reepjes, taugé, paprika, cherrytomaatjes, spaanse peper en een 

chilidressing 

 

 

Plates 
 
 

Original burger      € 10,50 
Rundvleesburger op een hamburgerbol, gegarneerd met sla, tomaat, augurk en ui, geserveerd 

met frites. 

 

Kipsaté       € 12,50 
Kipsaté geserveerd met frites, salade en kroepoek. 

 

Ossenhaas saté      € 16,75 
Ossenhaas saté geserveerd met frites, salade en kroepoek. 

 

Spaghetti bolognese     € 11,75 
Spaghetti met een bolognese-saus en Parmezaanse kaas. 



Dinerkaart 
Van 17:30 tot 22:30 uur 

 

Side plate 

 

 

Brood en boter    € 3,00 
 

 

Soepen 
 

 

Tomatencremesoep   € 4,- 
Huisgemaakte gebonden tomatensoep met basilicum en een scheutje room. 

 

 

Linzensoep    € 4,75 
Huisgemaakte goed gevulde linzensoep. 

 

 

Indische groentesoep   € 4,75 
Huisgemaakte pittige groentesoep met prei, taugé, paksoi, gekookt ei en gebakken uitjes 

 

 

Salades 
 

 

Carpaccio     € 14,25            
Carpaccio gevuld met pesto en gerookte runder rib-eye, parmezaanse kaas en een 

aiolidressing. 

 

 

Geitenkaas salade   € 12,75 
Een salade met een gebakken gepaneerde geitenkaas, walnoten, appel, cherrytomaatjes en  

een honingmosterd dressing. 

 

 

Hertenham salade   € 14,25 
Rolletjes hertenham gevuld met een vijgencompote, rucola sla, pijnboompitten, een 

geroosterde vijg en balsamicostroop. 

 

 

Vissalade     € 14,75 
Een salade met huisgemaakte gravlax, een stukje gebakken tongfilet, kappertjes, 

cherrytomaatjes en een mosterd-dille dressing.  

 



Plates 

 

 

 

Original burger    € 10,50 
Rundvleesburger op een hamburgerbol gegarneerd met sla, tomaat, augurk en ui, geserveerd 

met frites. 

 

 

 

American burger    € 12,50 
Rundvleesburger op een hamburgerbol gegarneerd met sla, gebakken spek, ui, kaas en een 

gebakken eitje, geserveerd met frites. 

 

 

 

Kipsaté              € 12,50 
Kipsaté geserveerd met frites, salade en kroepoek. 

 

 

 

Ossenhaas saté             € 16,75  
Ossenhaas saté geserveerd met frites, salade en kroepoek. 

 

 

 

Spaghetti bolognese            € 11,75 
Spaghetti met een bolognese-saus en Parmezaanse kaas. 

 

 

 

Portabella     € 12,50 
Vegetarisch gevulde portabellapaddestoel gegratineerd met geitenkaas, geserveerd met 

pommes duchesse.   
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Hoofdgerechten 
 
 
 

Kalfssucade    € 14,75 
Kalfssucade met hutspot en blokjes gebakken bloedworst. 

 

 

 

Piepkuiken     € 16,50 
In de oven gebakken piepkuiken met een dragonroomsaus. 

 

 

 

Trio van vlees    € 19,50 
Een mixed grill bestaande uit een stukje ossenhaas, kalfshaas en lamskotelet met gepofte 

sjalotten en een knoflook jus. 

 

 

 

Doradefilet     € 18,- 
Gebakken doradefilet met een julienne van wortel en prei en een wodka citroensaus. 

 

 

 

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met extra groente, sla  en  

huisgemaakte rosevalfrites. 

 

 

 

dessert 
 
 
 

Dessert du chef     € 6,50 
een wekelijks wisselend dessert. 

       

 

 

 
 

 

 

      

 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

 


